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Berlin ist „Neue vegetarische Hauptstadt“  

US-Gourmetmagazin verleiht in New York „Saveur Good Taste Award“ an Berlin 

Berlin, 13. Oktober 2015 Mehr als Currywurst und Döner: Berlin wird heute in New York 

City vom angesehenen US-Magazin „Saveur“ zur neuen vegetarischen Hauptstadt gekürt. 

Die internationale Auszeichnung der Feinschmeckerzeitschrift würdigt die kulinarische 

Entwicklung der Stadt mit einer Vielfalt von rund 30 veganen und 300 vegetarischen 

Restaurants und Imbissen. Die Gewinner der „Saveur Awards“ werden jährlich von den 

rund 325.000 Lesern sowie den Redakteuren des in New York ansässigen 

Feinschmeckermagazins gekürt.  

Die Auszeichnung würdigt, dass sich Berlin gastronomisch weiterentwickelt habe. Die 

hochwertige grüne Küche überflügele mittlerweile sogar das eher fleischlastige Berliner 

Angebot, schreibt „Saveur“ in der Begründung. Die internationale Zuwanderung sowie 

die Unkonventionalität der Stadt hätten maßgeblich zur neuen vegetarischen und 

veganen Vielfalt beigetragen, so das Magazin. Die vegetarischen Lokale seien auch 

attraktiv für Besucher, die sonst Fleisch konsumierten.  

Die vegetarische Küche ist im Herzen der Berliner Gastroszene angekommen. Das Lokal 

„Cookies Cream“ gilt als Trendsetter für die vegetarisch-hochwertige Gastronomie 

Berlins und wurde 2014 vom Gault-Millau-Gourmetführer ausgezeichnet. Das vegane 

Restaurant „Lucky Leek“ hat sich bereits einen Eintrag in den renommierten Guide 

Michelin erkocht. Zudem verwenden immer mehr Restaurantchefs biologisch und 

regional angebaute Zutaten und setzen vegetarische Gerichte auf die Karte wie das 

„Nobelhart & Schmutzig“-Lokal. Selbst an Imbissständen werden „Vöner“ (vegetarische 

Döner) angeboten. Mehr zum vegetarischen und veganen Angebot in Berlin unter: 

visitberlin.de  

Der gastronomische Trend in Berlin geht einher mit einer verstärkten Nachfrage nach 

biologisch und nachhaltig produzierten Stoffen, veganer Mode, sozialen Koch-Projekten, 

„Resteverwertungs-Restaurants“ wie dem geplanten „Restlos Glücklich“ und dem 

„Upcycling“ von gebrauchten Möbeln oder Kleidungsstücken.  

Mehr Informationen für Journalisten in den aktuellen Recherchetexten:  

„Berlin – Stadt der grünen Trends“ press.visitberlin.de/de/pressemeldung/berlin-stadt-

der-gruenen-trends 

„Gastroszene in Berlin“ press.visitberlin.de/de/pressemeldung/gastro-szene-in-berlin 
(3.327 Zeichen) 
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„Wir kennen Berlin.“ Gemäß diesem Motto wirbt die Berlin Tourismus & Kongress GmbH, die unter der Marke visitBerlin 
agiert, seit 1993 weltweit für die Reisedestination Berlin. Das Berlin Convention Office von visitBerlin vermarktet die 
deutsche Hauptstadt als Kongressmetropole. Berlin belegt als europäische Tourismusmetropole mit 28,7 Millionen 
Übernachtungen im Jahr 2014 Platz 3 nach London und Paris. Auch im Ranking der internationalen Kongressdestinationen 
ist Berlin gefragt und seit zehn Jahren unter den Top 5. Als Reiseveranstalter bietet das privatwirtschaftliche Unternehmen 
Hotelübernachtungen an und ist Herausgeber des offiziellen Touristentickets, der Berlin WelcomeCard. visitBerlin betreibt 
sechs Berlin Tourist Infos. Das Berlin Service Center (Tel. 030-25 00 25) informiert über das komplette touristische 
Leistungsspektrum Berlins. Auf visitBerlin.de stehen Informationen zur Hauptstadt in 14 Sprachen zur Verfügung. 
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