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Presseinformation

Kulinarische Premiere: Berliner Koche beim Gourmet-Festival

Berlin im Tessin: Sieben Chefkdche aus Berlin kochen erstmals exklusiv bei S.Pellegrino
Sapori Ticino — eine Auszeichnung fir Berlin als anerkannte Gourmet-Metropole

Berlin, 27. Februar 2013 Das kulinarische Berlin trifft auf ein Gastro-Event héchsten Niveaus:
Das Gourmet-Festival S.Pellegrino Sapori Ticino (www.sanpellegrinosaporiticino.ch) zahlt zu
Europas wichtigsten und groSten Treffpunkten nationaler und internationaler Spitzen-
Kochkunst. Im Frihjahr 2013 (7. April — 12. Mai) findet das Gastro-Event zum siebten Mal im
Schweizer Tessin statt. 2013 kooperiert das Festival erstmals mit nur einer Stadt: Berlin. Als
exklusiver Stadtepartner ist die Hauptstadt mit sieben ausgezeichneten Berliner Chefkéchen im
Tessin vertreten. Gastgeber sind sieben renommierte Tessiner Kiichenchefs, die in ihren
Restaurants je einen Berliner Starkoch empfangen, der Berlin als kreative Feinschmecker-
metropole prasentiert — so das Prinzip des exzeptionellen, kulinarischen Austauschs. Ziel des
beliebten Festivals: Gastronomie miteinander zu entdecken und zu verbinden. Die Berlin-
Botschafter und Spitzenkoche sind:

- Christian Lohse, Kiichenchef des Restaurants ,Fischers Fritz“ im Hotel Regent (2 Michelin-Sterne,
17 Punkte im GaultMillau), am 14. April bei Dario Ranza, Villa Principe Leopoldo Hotel&Spa*****, Lugano

- Philipp Jay Meisel, vielversprechender Kiichenchef (ab April 2013) des Restaurants ,,Die Quadriga® im
Hotel Brandenburger Hof, am 21. April bei Antonio Fallini, Villa Orselina *****, QOrselina, Locarno

- Michael Kempf, Kiichenchef des Restaurants ,,Facil” im The Mandala Hotel (1 Michelin-Stern, 17 Punkte
im GaultMillau), am 22. April bei lvo Adam, Ristorante Seven, Ascona

- Hendrik Otto, Kiichenchef des Restaurants ,,Lorenz Adlon Esszimmer“ im Hotel Adlon Kempinski
(2 Michelin-Sterne, 17 Punkte im Gault Millau), am 28. April bei Marco Ghioldi, Hotel Splendide
Royal***** Lugano

- Matthias Diether, Kiichenchef des Restaurants ,,First Floor” im Hotel Palace (1 Michelin-Stern,
17 Punkte im GaultMillau), am 29. April bei Egidio Ladonisi, Swiss Diamond Hotel***** Vico Morcote

- Sonja Frithsammer, Kiichenchefin des Restaurants ,,Friihsammers” (17 Punkte im GaultMillau), am
5. Mai bei Andrea Bertarini, Restaurant Conca Bella, Vacallo

- Marco Miiller, Kiichenchef der Restaurants-Wein-Bar ,,Rutz” (1 Michelin-Stern, 17 Punkte im
GaultMillau), am 6. Mai bei René Nagy, Restaurant La Perla, Lugano

Burkhard Kieker, Geschaftsflihrer von visitBerlin, sagt: ,,Berlin isst immer besser — dank kreativer
Kdche. Hier wird nicht bloB gekocht, sondern mit Aromen und Geschmackern experimentiert.”

Die diesjahrige Partnerschaft des Festivals S.Pellegrino Sapori Ticino mit Berlin beweist das
weltweit steigende Interesse fir die Gastronomie in der deutschen Bundeshauptstadt. Der
Grinder und Organisator des Festivals, Dany Stauffacher: ,Ich bin sehr gllicklich tGber diese
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Partnerschaft mit Berlin, eine der wohl kosmopolitischsten und avantgardistischsten Stadte
Europas. Zusammen mit unseren Berliner Kollegen wollen wir das Beste kredenzen, was unsere
beiden Regionen zu bieten haben. Speziell in diesem Jahr ist auch, dass unsere Tessiner
Spitzenkéche zum Auftakt in Berlin bei ihren deutschen Kollegen kochen werden, bevor diese zu

uns ins Tessin kommen.”

In den letzten Jahren hat Berlin innovative Spitzenkéche angelockt und sich in eine
Feinschmeckermetropole verwandelt. Im Jahr 2012 wurden im Guide Michelin insgesamt 16
Sterne aus zwolf verschiedenen Restaurants ausgezeichnet. Dass Gastronomie fir Berlin immer
wichtiger wird, belegt auch das ,eat! Berlin Festival“, das derzeit (26. Februar bis 3. Marz) nach
dem grofRen Erfolg 2011 zeigt, wie bunt, verriickt und vielseitig die Berliner Gastronomie ist. Die
Berlin Food Week kniipft im Herbst (8. bis 13. Oktober) daran an und bietet zahlreiche Gastro-
Events.

Weiteres Presse- und Fotomaterial sowie das Programm zum Gourmet-Festival S.Pellegrino
Sapori Ticino:
http://sanpellegrinosaporiticino.ch/de/presse-bereich/area-stampa-2013.html
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,Wir kennen Berlin.” Gemal diesem Motto wirbt die Berlin Tourismus & Kongress GmbH, die unter der Marke visitBerlin agiert, seit
1993 weltweit flr die Reisedestination Berlin. Das Berlin Convention Office von visitBerlin vermarktet die deutsche Hauptstadt als
Kongressmetropole. Als Reiseveranstalter bietet das Unternehmen diverse Reisepauschalen und ist Herausgeber des offiziellen
Touristentickets, der Berlin WelcomeCard. visitBerlin betreibt drei Berlin Tourist Infos. Das Berlin Service Center (Tel. 030-25 00 25)
informiert Uber das komplette touristische Leistungsspektrum Berlins. visitBerlin.de

visitBerlin / Berlin Tourismus & Kongress GmbH Pressesprecher:

Presse- und Offentlichkeitsarbeit Katharina Dreger

Am Karlsbad 11 Tel.: +49 (0)30 26 47 48 — 956
D-10785 Berlin katharina.dreger@visitBerlin.de

Fax: +49 (0)30 26 47 48 — 983

Christian Tanzler
visitBerlin.de Tel.: +49 (0)30 26 47 48 — 912
facebook.com/visitBerlin christian.taenzler@visitBerlin.de



